
Винисаж розовое 2025
Первый винтаж 2025 года 

Сортовой состав
100% Каберне Фран

Алкоголь 13% об. 

Тип почвы
Высокое содержание тёмной глины.  
Виноградники расположены на высоте 135 метров над 
уровнем моря, в нижней части юго-западного склона хребта 
Сенетх. 

Погодные условия в 2025 году
Сумма осадков за год – 671 мм, из них половина пришлась на 
три дождливых месяца: май, сентябрь, октябрь. 
Продолжительность безморозного периода – 263 дня.
Абсолютный минимум температуры за год: -11 °С. 
Средняя температура самых тёплых месяцев: +32 °С (июль –
август).

Сбор урожая
Ручной сбор 17 сентября 2025 г. 

Переработка винограда
Двойная сортировка на винограднике и сортировочном 
вибрационном столе.

Брожение и выдержка
Кратковременная мацерация в прессе. 
Деликатное прессование в мембранном прессе Bucher Vaslin. 
Брожение и выдержка при контролируемой температуре в 
ёмкостях из нержавеющей стали. 
Брожение – 12 дней. 
По завершении спиртового брожения малолактическую 
ферментацию не проводили.
Батонаж раз в неделю на протяжении 3 месяцев.
Выдержка на тонком дрожжевом осадке – 4 месяца.
Для стабилизации вино подвергают обработке холодом в 
потоке до 2 °С специальной установкой Climat.

Тираж 18 500 бутылок. 

Дегустационная заметка
Вино светло-лососёвого цвета с пурпурным оттенком. 
Элегантное и аутентичное вино. В аромате переливаются 
ноты абрикоса, жёлтой груши, красной вишни и заварного 
крема. Лёгкое и нежное во вкусе, отлично сбалансированное, 
с сочной кислотностью и длительным ягодным послевкусием. 

Температура подачи: 8–10 °С.

Гастрономия: козий сыр, брускетты с томатами и 
слабосолёным лососем, морепродукты: креветки на гриле, 
кальмары, мидии; форель на гриле. 
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Укупорка: винтовая пробка. 
Винтовая пробка укомплектовывается специальным винным 
прокладочным диском Tin (с покрытием оловом), который 
используется на винах типа Frizzante, для вин длительного 
хранения, исключает кислородопроницаемость, что 
позволяет лучше сохранить первоначальные вкусовые 
характеристики вина.

Этикетка: Картина художника

Художник: Мария Зиновьева
Краснодарский край

Название картины: «Праздник вина»

Описание картины:
Картина «Праздник вина» говорит сама за себя. Когда мы 
представляем себе процесс создания вина, наша фантазия 
рисует счастливых людей, которые празднуют благословение 
природы и успешный урожайный год. Настоящий праздник 
урожая! На винодельню несут корзины с виноградом, 
кропотливо своими руками собрав каждую гроздь. На 
празднике урожая уже их встречают женские ножки, омытые 
дочиста, вступившие в корзину полную спелого винограда и 
давят, создавая целые реки сока – будущего вина. Счастье, 
брызги, восторженный смех, как в юности, и изобилие вина, 
льющегося из-под ступней изящных женских ног.
Конечно, сейчас совершенно не такой способ создания вина, 
как прежде, но всё же праздник вина я представляю себе 
именно так.
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